
Vino Rosso

【生産者：Fattorio di Petroio　品種：サンジョヴェーゼ90％、コロリーノ5％、マルヴァジア・ネラ5％】　

トスカーナ州　＜フル　ボディ＞

フィレンツェからシエナにまたがるキャンティ・クラシコ地区の最南端で、腕利きシェフの女性オーナーが
造り上げた、見事なバランスの赤ワイン。
ブルベリーやスミレ、フレッシュハーブの香り、エレガントで優しいタンニンが溶け込んでフルボディの骨
格を支えています。ソテーやグリルした赤身の肉に合います。

【生産者：Tenuta Isimbarda　品種：ピノ・ネロ100％】　ロンバルディア州　＜ミディアム　ボディ＞

ミラノの南、ポー河を挟んだ丘陵地で繁栄したイジンバルダ侯爵家に由来するワイナリー。
ラズベリーやカシス、チェリーなどの赤い実を想わせる甘酸っぱい香り、柔らかで穏やかな口当たりとな
めらかなタンニンが自慢のミディアムボディは、ブルゴーニュの赤ワインを彷彿させる傑作です。
ベリー系果実のソースを使った鴨や鹿肉料理には迷わずこのワインをどうぞ。

【生産者：Angarano　品種：メルロー100％】　ヴェネト州　＜フル　ボディ＞

英エリザベス女王のクイーンマザーであるエリザベス皇太后がかつてお忍びで訪れて愛飲したという伝説
のメルロー種100％赤ワイン。
バニラや香辛料、タバコのような複雑で魅惑的な芳香を備え、ふくよかで重厚な果実味のフルボディ
タイプ。赤身肉やジビエ料理、食後のチーズのお供にどうぞ。
ワイナリー所有の美しいヴィラ（邸宅）は1996年、世界遺産に登録されています。

【生産者：Giovanni Chiappini　品種：サンジョヴェーゼ50％、カベルネ・ソーヴィヨン30％、シラー20％】

トスカーナ州　＜フル　ボディ＞

イタリアで近年最も有名になった銘醸地、トスカーナ州沿岸のボルゲリ地区で世界的な評価を受けている
新興のワイナリー。
濃いルビー色、熟した赤いフルーツやカシスを想わせる重厚な香りで果実味を力強く感じる濃厚な
味わいです。ワイン名Ferrugginiはブドウ畑から鉄（Ferro)器が出土したことに由来しています。
イノシシ料理が有名な地域です。イノシシ料理が有名な地域です。

【生産者：Fossacolle　品種：サンジョヴェーゼ・グロッソ100％】　トスカーナ州　＜フル　ボディ＞

イタリア赤ワイン２大産地のひとつ、トスカーナ州モンタルチーノ村の赤ワインです。
ベリー系の香りの後からバニラやスパイス、熟した果実香が広がります。
力強い果実味と旨味、酸味が完璧なバランスでグラス内でゆっくりと花開きます。
口の中で長く続く余韻が特長の凝縮感あるフルボディタイプ。
バリックの古樽で約12カ月熟成させています。

【生産者：Casavecchia　品種：ネッビオーロ100％】　ピエモンテ州　＜フル　ボディ＞

バローロは「王のワイン、ワインの王」と称されるイタリア最高峰の赤ワイン。
ピエモンテ州バローロ地区の中でも重厚でバランスの取れた秀逸なワインを1700年代から作り
続ける、歴史あるワイナリーです。野草やなめした皮を想わせる魅惑的な香りを持ち、
濃厚かつスパイシーな味わいと柔らかなタンニン、芳醇さが調和しています。
大樽で約36ヶ月熟成させました。


